


 die Domaine de La Bégude, das ist der Geist des Burgund	

   im Herzen der Proven�

Parzellenweine, die wie burgundische Grands Crus konzipiert sind, 

Gutsweine, die wie Premiers Crus ausgebaut werden. ein seit 

Anbeginn der Zeit bewahrter Ort, an dem Reben, Olivenbäume und 

Garrigue seit über 600 Jahren auf 517 zusammenhängenden Hektar 

koexistieren1

La Bégude befindet sich am höchsten Punkt der Appellation Bandol. 

höhenlage, Spannung, moderate Alkoholgrade, ein anderer 

Ausdruck der Appellation. die Identität der Domaine ist so 

einzigartig, dass man fast von einer AOP Bégude sprechen könnte.



 Ei� G	chichte von Wa�er und Wein

 Der Name sagt alles: beguda bezeichnet im provenzalischen Okzitanisch den Ort, an 

den man kommt, um seinen Durst zu stillen. paradoxerweise ohne Quelle oder 

fließendes Wasser, ruht La Bégude auf einem Karst-Kalksteinmassiv, dessen 

unterirdisches Netzwerk ein Reservoir von seltener Fülle bildet, ablesbar am 

unberührten Wald, der Dichte der Garrigue und der Vegetation, die seine Höhen 

zwischen Toulon und Marseille bedeckt)

An einem Kreuzungspunkt der Kulturen gelegen, kreuzten sich auf dem Anwesen die 

Wege von Phokäern und Galliern, die Ersteren als Erfinder der Amphore, die 

Letzteren der Barrique. das dem Orden von Saint-Victor angegliederte Kloster 

wurde dort im 7. Jahrhundert errichtet. die italienischen und spanischen Pilger des 

14.–15. Jahrhunderts führten dort ihre Rebsorten ein: Rolle, Ugni Blanc, 

Mourvèdre, Grenache.



Das Anwesen gleicht keinem anderen auf der Welt: LPO-

Schutzgebiet, das mehr als 600 Tier- und Pflanzenarten 

verzeichnet, Mosaik aus 103 biodynamisch bewirtschafteten 

Parzellen, Natura-2000-Gebiet an der Kreuzung der Wege nach 

Santiago de Compostela und zur Sainte-Baume. ein 

außergewöhnliches Weingut, das sich als solches versteht und 

dessen Weine der direkte Beweis dafür sind.



 Das Video entdecken



 Laurent Fortin, Direktor von FOR-Wine und Christian Roulleau, Eigentümer

 Die Familie Roulleau, ebenfalls Eigentümerin von Château 

Dauzac, grand cru classé 1855 in Margaux, hat das Weingut 

2022 übernommen. seitdem ist die Rebfläche von 26 auf 46 

Hektar gewachsen, ein zweiter Weinkeller wird baugleich 

errichtet, zwei Öfen aus dem 12. Jahrhundert werden in den 

önotouristischen Rundgang integriert.

« Wec man eiWn einzigartian Ort wi La Bégude 
rLpektirt, unberührt, wild und vEer EWrgi, versteht sich 
di biodynamische Bewirtschaftung von Albst. »

 Vincent Bouyer - Technischer Direktor



Die DEMETER-Zertifizierung, die nach mehreren Jahrzehnten ökologischen Engagements 

erlangt wurde, ist keine aufgesetzte Haltung. sie ist das logische Ergebnis eines langfristig 

aufgebauten Ansatzes, aus Überzeugung und gesundem bäuerlichen Menschenverstand, in 

Anlehnung an die Arbeiten von Vincent Masson und Alex Podolinsky, zwei bedeutenden 

Persönlichkeiten der Biodynamie, der eine Franzose, der andere Australier�

In der Praxis: das Präparat 500p stimuliert das mikrobielle Leben und das Wurzelsystem; das 

Präparat 501 auf Basis von Hornkiesel begleitet die Kultivierung des Mourvèdre im Einklang 

mit den Mondrhythmen�

manuelles Unterstoßen, keine Hefezugabe, keine Pumpvorgänge. jeder Tank entspricht einer 

Parzelle, jede Parzelle einer eigenen Identität. ergebnis: ein auf ein Viertel der im 

biologischen Landbau zulässigen Dosis reduzierter Kupfereinsatz. zwei Cuvées werden ohne 

Schwefelzusatz produziert.

« Das DEMETER-S[Yl bUitzt äußerst strenY 
Richtlin[n. Wein zu machen bedeutet, in jedem 
Moment etwas EdDs zu tun, mit Nicolas LABAT, 
un?rem Ke=ermeister, sind wir im Einklang mit der 
Natur, mit der Mater[. c

 Vincent Bouyer - Technischer Direktor



 Die Weine  der Domai�



 Datenblatt herunterladen

Domaine de La Bégude Rosé
Bandol Rosé

Ein Rosé mit Charakter und Höhenlage, eine 

strukturierte und salzige Mourvèdre-Signatur. 

ein Bandol, der mehr als Essensbegleiter denn 

als Terrassenwein konzipiert ist. der Mourvèdre 

bestimmt die Tiefe und die Struktur, der 

Cinsault bringt die provenzalische Note, der 

Grenache sorgt für die Länge. von Hand gelesen, 

langsam gepresst, auf der Feinhefe ausgebaut. 

knackige rote Früchte, Zitrusfrüchte, Gewürze. 

langes, jodiges Finale, das die Speisen veredelt. 

bio, demeter und vegan.

 D
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Domaine de La Bégude Blanc
Bandol Blanc

Feiner und salziger Bandol Blanc, die 

Mineralität der Höhenlage in der Flasche. die 

kristalline Seite der Domaine. die nach Norden 

ausgerichteten Hänge am Rande eines bewaldeten 

Tals straffen von Natur aus die Struktur; die 

Clairette ist die Seele dieses Weines, der Ugni 

Blanc bringt die Frische, der Rolle die 

aromatische Tiefe und die reife Frucht. direkte 

Pressung, Gärung mit indigenen Hefen, Ausbau auf 

der Feinhefe. weiße Blüten, Zitrusfrüchte, 

weißfleischige Früchte, klare Salinität, fülliger 

und präziser Gaumen. bio, demeter und vegan.

 Datenblatt herunterladen
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 Datenblatt herunterladen

Domaine de La Bégude Rouge
Bandol RouW

Bandol mit burgundischem Geist. fruchtig, 

elegant, mit feinen Tanninen, ein wahrer côte de 

nuits mit Blick aufs Meer. klassischer und 

tiefgründiger Ausdruck des Mourvèdre aus der 

Höhenlage. dichte und frische Frucht, Noten von 

Garrigue, Gewürze, ausgeprägte Mineralität. die 

Extraktionen bleiben maßvoll, der Ausbau im 

großen Holzfass begleitet die Substanz, ohne sie zu 

beschweren. fülliger, energischer Gaumen, rassige 

Tannine. präziser, gastronomischer Rotwein, ein 

Klassiker aus Bandol. bio, demeter und vegan.
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Die Parze�enwei�



 Die Parzeãenweià

L’Irréductible

Südhänge auf 392 m, offen zum Mittelmeer. einziger Parzellen-Rosé 

aus Bandol in Biodynamie. tiefgründig, salzig, strukturiert, sehr 

feine Tannine, füllige Textur, ausgeprägte Energie. reife rote 

Früchte, Gewürze, Garrigue, intensives Himbeerrot. konzipiert für 

den Tisch und die raffinierte Küche. Lagerpotenzial. wird nur in 

herausragenden Jahrgängen produziert.
REBSORTEL
P
Mourvèdre 94 %, Grenache Noir 6 %

« Identität¯tarÀr Rosé, konzip²rt für d² 
Gastronom². Län«, LangªbigÀit, Kompªxität 
und Harmon². Ein So¥el²r-Wein. º

 Vincent Bouyer - Technischer Direktor

HÖHENLAG_
e
392 meter

APPELLATIOL
e
 Bandol Rosé BIO, DEMETER und VEGAN

PRODUKTIOL
e
2.900 Flaschen (2025)

 Datenblatt herunterladen



 Die ParzeOenweiL

Amphore

Stammt aus dem Vieux Jas, 0,9 ha nach Nordwesten 

ausgerichtete Terrassen auf 388 m über kalk- und lehmhaltigem 

Geröll, vom Mistral umweht und durch das Tal von La Bégude 

gekühlt. alte, 1985 im gemischten Satz gepflanzte Reben, 

Handlese, direkte gemeinsame Vergärung, 5 Monate in ovalen 

Tava-Amphoren. der einzige Parzellen-Bandol Blanc in 

Biodynamie. wird nur in herausragenden Jahrgängen 

produziert�

« EiÁr der größten WeißweiÁ der Proven¿. ½
 Vincent Bouyer - Technischer Direktor

REBSORTE�
�

Clairette 70 %, Ugni Blanc 24 %, Rolle 6 %

HÖHENLAG"
)

388 meter

APPELLATIO�
)

Bandol Blanc BIO, DEMETER und VEGAN

PRODUKTIO�
)

3 000 daschen (2025)

 Datenblatt herunterladen



 Die ParzeÍenweiÊ

La Brûlade
Gipfel-Terroir auf 398 m auf eisenhaltigem Sandstein aus dem 

Coniacium, das die Bucht von Saint-Cyr und die gesamte Appellation 

dominiert. sehr exponierte, windgepeitschte Parzelle: der Mourvèdre 

gewinnt an Konzentration und behält dabei die Spannung der 

Höhenlage. massale Selektion aus Yecla (spanischer Ursprung des 

Mourvèdre). lange Mazeration, manuelle Pigeage, Ausbau in 

Stockinger-Fudern aus französischer und österreichischer Eiche. 

schwarze Früchte, Garrigue, Gewürze, Kakao. samtige Tannine, 

langer Nachhall. wird nur in herausragenden Jahrgängen produziert.

REBSORTE�
�
Mourvèdre 95 %, Grenache Noir 5 %

HÖHENLAG,
2
398 mètres

« Bandol auf °i£m Höhepunkt. Ein s�i�r, 
würzi�r, dichter Wein, �scha�en für ei£ 
bemer¡nswerte Lang�big¡it. ±

 Vincent Bouyer - Technischer Direktor

APPELLATIO�
2

Bandol Rouge BIO, DEMETER und VEGAN

PRODUKTIO�
2
3 300 âaschen (2025)

 Datenblatt herunterladen



 Die ParzeÄenweiÁ

Thyrsus Rosé
La verrière: wildes Tal auf 395 m, Nordwestausrichtung auf 

Kalksteingeröll aus dem Quartär, mit Blick auf die Sainte-Baume. 

dichte Frucht, lebendige Energie. intensiver, farbintensiver, 

vibrierender Stil: kleine rote Früchte, Grapefruit, Weinbergpfirsich, 

süße Gewürze. minimalistische Weinbereitung, Spontangärung, Ausbau 

in der Amphore. straffer und knackiger Gaumen. eine Ode an die 

Natur. wird nur in herausragenden Jahrgängen produziert.
REBSORTE|

�
Mourvèdre 100 %

« TreWr Ausdruck dL Mourvèdre. Ein Rosé von 
maU@o?r Reinheit, NtraNn von der Frucht, der 
ETrg< und der Vibration dL OrtL. »

 Vincent Bouyer - Technischer Direktor

HÖHENLAG�
�

395 meter

APPELLATIO|
�

Vin de France Ros¥
Vin Méthode Natur±

BIO, DEMETER und VEGAN

PRODUKTIO|
�

4 000 Ùaschen (2025)
 Datenblatt herunterladen



REBSORTE8
<
Mourvèdre 100 %

HÖHENLAGM
Q
415 meter

APPELLATIO8
Q

Vin de France Rougev
Vin Méthode Naturp
BIO, DEMETER und VEGAN

PRODUKTIO8
Q
7 500 Øaschen (2025)

 Die ParzeÆenweiÃ

Thyrsus Rouge
Stammt von Rudistenkalk auf blauen Mergeln aus dem Turonium, 

Südostausrichtung. Spontangärung, Ausbau in der Amphore, ohne 

jegliche Zusätze. knackiger, purer Stil, eine natürlich vergorene 

Traube. klare schwarze Frucht, feine Gewürze, florale Note, salzige 

Struktur. schmeichelnde Tannine, geradliniger und mineralischer 

Abgang. wird nur in herausragenden Jahrgängen produziert.

« Ho¡a� an den Mourvèdre. Knackig, pur, natürlich 
vergore� Traube. Ein minimalistischer Ausdruck, oh� 
Kunstgri�e, in der �samten Komp�xität der Rebsorte. �

 Vincent Bouyer - Technischer Direktor

 Datenblatt herunterladen



Die Signaturen



Cadet de La Bégude Rosé
IGP Méditelanée Bio

GRENACHE - cinsault - mourvÈdre

Ein Genuss-Rosé, klar und mediterran. blasse und 

leuchtende farbe. frische rote früchte, himbeere, 

zitrusfrüchte. geschmeidiger und dynamischer 

gaumen, jodiges finale. der hauch von mourvèdre 

verleiht der cuvée tiefe. präzise und direkt. bio 

und vegan.

 Datenblatt herunterladen

Cadet de La Bégude Blanc
IGP Méditelanée Bio

Rolle - Ugni Blanc

Der frische und überschwängliche Weißwein in 

mediterraner Ausführung. schwerpunkt auf 

Frische und Trinkfluss: Nase von Zitrusfrüchten 

und weißen Blüten, schlanker und bekömmlicher 

Gaumen. der Ugni Blanc strafft die Struktur, 

der Rolle bringt die florale Brillanz. saftiges 

Finale. bio und vegan.
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 Datenblatt herunterladen



Cadet de La Bégude Rouge
IGP Médite_anée Bio

grenache - syrah - mourvÈdre

Ein provenzalischer GSM. grenache und syrah 

bringen die frucht und den genuss. der mourvèdre 

verankert diese cuvée im geist der domaine. saftige 

schwarze früchte, gewürze, noten von garrigue. 

sanfte extraktion, seidige tannine. direkter 

genuss, ohne schwere. bio und vegan.

 Datenblatt herunterladen
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RoséRose
IGP Médite`anée Rosé Bio

Grenache - Cinsault - Syrah

La Bégude, by the pool, pur und bio. ein 

bekennender Genuss-Rosé, ganz im Geist der 

French Riviera. rote Früchte, Zitrusfrüchte, 

weiße Blüten. lebendiger Gaumen, klares Finale. 

der Grenache bringt die Frucht und die 

Rundheit, der Cinsault verleiht die 

aromatische Brillanz, der Syrah fügt einen 

Twist an Genuss hinzu. bio und vegan.

 Datenblatt herunterladen



Feinkost & Essenzen von La Bégude



Olivenöl von La Bégude

mehr als 1.300 Olivenbäume, verstreut über 

rund fünfzig Parzellen, null Zusätze außer 

biodynamischen Präparaten – dieses Öl ist 

das andere landwirtschaftliche Gesicht 

von La Bégude. picholine, aglandau, 

cailletier, brun, cayon, bouteillan und 

einige weitere lokale Sorten wachsen in 

geringer Dichte an steilen Hängen{

Die Oliven werden beim Farbumschlag von 

Hand geerntet und noch am selben Tag 

kaltgepresst. das Öl wird unfiltriert 

abgefüllt. das Ergebnis: ein Öl mit einem 

reif-fruchtigen, geschmeidigen und zart 

pfeffrigen Profil, frische Tomate, 

Artischocke, Haselnuss, gemähtes Heu, mit 

einem langen aromatischen Nachhall und 

einer subtilen Schärfe, die es zu einem 

vollwertigen gastronomischen Partner 

machen. bio und demeter.

 Nativ Extra

 Datenblatt herunterladen

 Blütenwasser & Ätherische�
Öl aus Lavandin

 Provenzalische Frische

La Bégude war lange Zeit ein Kloster, in dem 

aromatische Pflanzen angebaut wurden. dieses 

Blütenwasser ist dessen direkte Fortführung. 

Der Lavandin Abrial, eine fast verschwundene 

Sorte, ausgewählt wegen ihrer Finesse. 

dampfdestilliert in einer traditionellen 

Destille noch am selben Morgen der Ernte. 

als Lotion oder Spray ist es erfrischend und 

beruhigend. bio und demeter�

Gleiche Pflanze, gleiche Ernte im 

Morgengrauen für das ätherische Öl, das 

leicht, luftig und zutiefst provenzalisch ist. 

blumig, pfeffrig, mit der feinen Kampfer-

Signatur, die den Abrial auszeichnet. als 

Massage für die tägliche Pflege, im Diffusor 

zum Parfümieren und Klären, in der Küche 

zum Verfeinern — ein einziger Tropfen genügt. 

bio und demeter.

 Datenblatt herunterladen



 Warum mit der Domaine de La Bégude zusammenarbeiten? .?
Unabhängiger WinzeS

Einziges Weingut in Bandol mit Demeter-ZertifizierunQ

Hochgelegene Weinberge, das höchstgelegene Weingut in Bandol (415 Meter<

Der Mourvèdre-Spezialist mit dem Internationalen Mourvèdre-Konservatorium (117 Klone<

Bald 600 Jahre Erfahrung (1. Weinlese im Jahr 1450)

Unser Umweltenga'ment
Ein konkreter und messbarer Ansatz entlang der gesamten Wertschöpfungskette«

100 % biobasierte Korken aus der Provence: Massif des Maures und Estérel (40 km<

Flaschen: Beschaffung ≤ 250 km (Herkunft hauptsächlich aus dem südlichen Gard<

Etiketten: hergestellt in Aubagne, FSC-zertifiziertes Papier (Forest Stewardship Council<

Weingut als LPO-Schutzgebiet (Vogelschutzbund) ausgezeichnet: mehr als 600 erfasste Tier- und Pflanzenarte�

Zertifizierte Weinkeller (Bâtiment Durable Méditerranéen): kohlenstoffarm, lokale Unternehmen (Départements 83, 84 und 13<

lokaler Kartonagenhersteller mit Sitz im Süd-Vauclus­

Plan zur Reduzierung unseres CO2-Fußabdrucks, initiiert im Jahr 2024 (CSRD-Ansatz, Corporate Sustainability Reporting Directive<

Zertifizierungen: Bio / Demeter / V-Label VEGAN / Vin Méthode Nature / KOSCHER (OUP + SECKBACH)

Biodiversität
Mehr als 1.300 Olivenbäume auf über 50 Parzelle�

Ätherisches Öl und Blütenwasser aus Lavandi�

Vorkommen von Habichtsadler, Grauwol»

Heil- und Gewürzpflanze�

Mehr als 600 Pflanzen- & Tierarte�

Ökologisches Reservat



contact@domainedelabegude.f


+33 7 43 15 39 02


