| DOMAINE DE LA BEGUDE
BLANC |
I_A BEGUDE BIODETASEMETgéA
-MIGNOBLE D’ALTITUDE =

Bandol daltitude. Zestes d’agrumes et fleurs blanches. Fraicheur saline et finale précise.

Production : 6.000 bouteilles, 120 magnums.

Vignoble d’altitude : parcelles situées entre 361 et 403 meétres.

Sol : éboulis calcaro-limoneux récents du Quaternaire.

Situation : vignes en restanques orientées au nord, versanis ubac du Vallon de La Béqude.
Age des vignes : 6 parcelles agées de 7 a 11 ans.

CLAIRETTE91% | ROLLE 9 %

Date de vendange : 13/09/2024.

Approche biodynamique : jour fruit, en lune ascendante.

: Vendange : manuelle en petites cagettes. Tri a la parcelle et a la réception en cave.
@ Rendement : 21,0 hlL/Ha.

DOMAINE DE
LA BEGUDE Pressurage : lent et a basse pression (< 0,55 Bar).
NOBLE DALTITUDE | Débourbage : frés léger (> 250 NTL).
202 Fermentation alcoolique : spontanée grace aux levures indigénes du raisin. Pas de malolactique.
BANDOL Elevage : en cuves inox, sur lies fines, pendant 5 mois.

« Hiver : doux et pluvieux.

« Printemps : frais et réquliérement arrosé.

, : « Eté : sec, avec des températures clémentes.

« Septembre : 4 épisodes méditerranéens cumulant 136 mm, sans incidence qualitative.

« Cumul des précipitations sur I'année hydrologique : 748 mm.

Impact sur Domaine de La Bégude Blanc 2024 : signature septentrionale, pureté aromatique,
buvabilité, style contemporain.

Degré d’alcool : 13 % Vol. « Sucres: 0,3 g/L - Acidité fartrique : 4,2 g/L - pH:3,46

Température de service : 12 °C.

Accord végan : fregola aux courgettes et tomates, basilic, huile d’olive, zeste de citron.

Accord classique : Bouillabaisse ou carpaccio de fruffes d’été de la Provence verte, filet d’huile d’olive de La Bégude.
Bouchon technique : DIAM 5 Origine. Liege de Provence.

2024 : Decanter World Wine Awards 90pts

2023 : James Suckling 92pts, Decanter 90pts, Yves Beck 92pts, Vert de Vin 92pts.
2022 : James Suckling 92pts, Decanter 90pts.

2021 : Decanter 90pts, Jancis Robinson 16,5/20.
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