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Pensé pour un moment qui dure dans un esprit French 
Riviera. On débranche le téléphone, on passe en mode 
farniente. Intensément fruité, ce vin pur et BIO se boit sans 
codes, bien frais, avec des glaçons si vous aimez, façon rosé 
piscine.

T E R R O I R
Argilo-Calcaire

VINIFICATION & ÉLEVAGE
Pressurage direct des baies et fermentation par les levures 
naturelles du raisin, à basse température, afin de préserver la 
pureté du fruit. Élevage en cuves inox.

COMMENTAIRE DE DÉGUSTATION
Robe litchi resplendissante. Nez séduisant de petits fruits 
acidulés avec de délicates notes florales. Bouche franche et 
rafraîchissante, présentant une belle tension et se terminant 
sur des arômes d’agrumes.

ACCORDS METS & VINS
Un vrai rosé d’été, parfait pour un apéritif improvisé sur la 
plage ! Il sera le compagnon idéal de vos grillades, tapas, 
pizzas et salades de fruits.

A L C O OL
12.5% vol.

C E R T I F I C A T I O N S / L A B E L S
Certifiée BIO UE (+ équivalence NOP)

70% 25% 5%
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