
 
  

  

UN ROSÉ ICONIQUE !

APPELLATION  

AOP Bandol 

ASSEMBLAGE   

95 % Mourvèdre, 5 % Grenache  

DEGRÉ D’ALCOOL 

13 % Vol. 

TERROIR 

Grès ferrugineux sur ciment calcaire  

CULTURE  
Certifiée BIO UE (+ équivalence NOP) 

RENDEMENT  

20 hL/Ha 

VENDANGE 

Manuelle en petites cagettes avec double tri.  

Récolté à pleine maturité phénolique. 

VINIFICATION  
Macération pelliculaire de quelques heures, 
pressurage lent des baies à basse pression 
suivie d’une fermentation alcoolique avec 
les levures naturelles du raisin.

ÉLEVAGE  
Sur lies fines en cuve inox avec bâtonnages réguliers 

COMMENTAIRE DE DÉGUSTATION 
Une robe couleur framboise aux reflets violine, son 
nez typique de Mourvèdre bien mûr côtoie les 
parfums de petits fruits rouges soutenus par des notes 
épicées de poivre et de garrigue. La bouche 
onctueuse rappelle la framboise, la mûre et la fraise 
écrasée parmi lesquels caracolent des notes d’épices et 
de noisette fraîche. Bouche très structurée, sur de 
beaux tanins racés. Sa longue finale charnue et 
légèrement iodée se veut tout en fraîcheur. En 
vieillissant L’Irréductible s’épanche sur des arômes 
tertiaires, safranés et truffés. Un rosé au potentiel de 
garde exceptionnel (10 à 15 ans).  

ACCORDS METS ET VINS 
Accord parfait sur des rougets, un steak de thon grillé, 
un gigot d’agneau accompagné d’un tian de légumes 
ou un chèvre fermier, il donnera parfaitement la 
réplique aux cuisines asiatiques.

DONNÉES DU MILLÉSIME

Voilà un vrai rosé identitaire et fidèle à la tradition des grands vins de Bandol ! À la fois singulière, tout en étant 
emblématique du style du Domaine, cette cuvée haut de gamme a été conçue pour défier le temps. Une cuvée confidentielle 
pour découvrir le Mourvèdre autrement.  

Grâce à L’Irréductible, nos repères sont bouleversés : on se demande si l’on boit un rosé des bords de la Méditerranée, un 
blanc salin ou un rouge léger et subtil. Surprenant de complexité, de structure, de salinité, ce rosé unique en son genre est né 
sur des terres rouges ardentes et exposées à la fougue du vent.
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